=S (ONNRTE Pﬂ» gw\"- R
CONNANS ANCE OE CAUSE
\ CONGEW o
=> N ausdoe J‘au'm_s febAcosiaues .

FRNE cc
GL'oN veyuT
FALE

”

; :
KomeR  PAETR 2 i
‘ “ETE OU B

A VBN NANGER . ovtmns NE RoU-
NENT VAS DANGER

pes  LEELNER N

Kﬂ\-k‘ i (.) | pRNL LE SARDWN -
—_—




Niceo BoLo GE +719. -

— e . DUFQO‘D
&Au; o (riNE Do K =i o
APPLOVEE ——>  AUio (oNTROLE @@éééﬁ
SGREE  ENE. HSENENT -4 S ?;gé
i
1P caNE

TR DvARoRATIA + PROGRATINE NUTRI® SMTE

e appoopre’”

%
e

Do quoy AR
o, Amee ?
IX/CMO\SQ- )\OQW—>Q?_HI//




Lixaes OE WOREA CE \&‘ONO Fo M\ca\( i @
b Vi du fadeo

A Ploces Jo NevoMASE i oJle
2. dose > P> OKJ‘\ > i\%*ug“&co"
% ok < Lees
n. PAREL Bu LD \\JAL
g b 2
: [ rv ALGUB
i @ o
/ - :
XY R ey = ,B.‘:‘_t;“_"-—“&— - it

Cate . <
WA




Sac A"C“\\*
’>m ztﬁgacw Q&u\‘q.

dae o
g o

L'>\>o.,g

quk& N K -

. y \gaw S TEEL .
e pdodllé Aeges

(ineRTE

IA.\OOL okﬂ. ()ea,gr (—>M
Luat aC

-+ PRoPRE™ f&wu

\|
— o' Na T« hau




(AT ParES "oup  DEcOENGMER " | HheeP o

cuige =2 A3,
. Al R gluat Qﬂ twile de ﬂ\ﬂ-&kw»?é P
A o M{"W e et L " e

Tt aubate (ROW ﬂO°Pm9»¢ng.
b, Ja ’\\:IL o\lc%mm A-“/ &a«\?m&co.,\ﬁ ch\i\w*'
e &),a_ﬁo% + M‘\M‘u& + on (& e ponae. %
= (;M\rjﬂ 7“«(:. SQ'L 0\“&5 ->u\l-ca.gr‘%<. woL L\cﬁu?
6. domser Joog L Yot fon mexnj A" W&QM&
@ . ; el VAL R
o ,\m\é\ru Lo e\ uk\ags ~> fon 7 Xh he 2"
2. JaMse e deoe o Js Vdauer I
(‘76\ 7 e da busellisce .
5 Ao : 4 ac\’ cwu.c\f“m O%M’bc\» :
M. (bﬂoczm de tr,n-'\( s o~
Z A . Jr /57% al‘wﬂ-&%\\'ﬁ-uu*,Aoc:o/uc\NaBL
3 | \

—PpEsils «
j& c\uu 3 L—»ﬁw—é ‘- -

{ Howe —>Bel %ﬂ i f«l\

— » L Yovauistene

—_— )L (AACC.Q : . > W

e e (‘s kit
\(\Jhoch WhccP ; %

| s foane naues PHIGENE AATTEES, . T\
.
AeBLES | AFRCRARLE L\X







&>
W dimdpda o = XS Al
Wq /Qw ’\X&W/) a2s S{ o\> Qw&\“ﬁ}}wx - @

O > Cogw\% MADL UL

go\\’bQuLlL 8 c\Acm&’t(w

/
N ASHTS 1S CWWSNE  —> 0% Siddo, ﬁm}f.
\<\\\ QL (UZDCou.béC +A©uf2 ﬁ \oQ‘l—Q : s / 4

&ﬁ AL v

> /(MWA( 9& uc%?& o

M;: e e
WQW il e,
& - ’D\%w X&u&?

PY 0% il at Waikeate . a4 ok
//’/—/ | X %5( W\ogwj u\\myi i>QaJoa¥
(LSTE TK10>
rQ,obo Nac  &d>0
(&)Aﬂk ng,(.a,




PT amaue . /

LoLUENT CruffRE ‘/’[
MESLR ARLE f/
//
Joort L
[Les ST

s

N wod eaeons T

\ haue 2. . wppdu = ‘ ‘
: il Bege (’v‘g\%& ‘“R‘W fe @eSpoud %'7&“* 2 Jecin




Animation temps de fdrmation'

Démystifions : Risque / Danger / Paramétre / Solution.

A faire avant de les étudés de cas pour appliqu,er la méthode Haécp;

Exemple a faire sous forme de Brainstorming

Mémo : Rlsgue de verglas = Danger = Verglas / Risque = Ghsser/ Parametre a maitriser = ‘
Vitesse, Ietat dés pneus / Solution = Rouler doucement, attendre le degel ou changer de pneus

Risque d'intoxication alimentaire = Danger = Les m-o / Risque = Etre malade / Parameétres a

maitriser = Les BPH a travers les 5 M/ Solutions = Former le personnel mettre en place un
systéme de surveillance

[ =5 Y o el 2 ~ FICHE 23
Faper | Etape2. Etapes Taped
| Risques Dangers Paramétres Solutions
: : LARIRARAL 7/.', //’ ' e : :
Risque de € couper / Coutean 7/ Concentration, état du Eviter de se faire interrompre
' ‘ coupure couteau a tout va, éguiser correctement
= 4 : : : Jles couteaux
Risque de e bruler ~ Concentration, état du Eviter de se faire interrompre
brlure - matériel et équipement a tout va, changer ou réparer
(manique, couverles, four), | le matériel défectueux, mise a
| organisation du travail, tenue | disposition de tenues adaptées
de travail '
Risque de Eau Vitesse, état de propreté du | Demander de I'aide si on est
glissade _ sol, état des équipements dans le jus, Changer ou
(fuite) réparer les fuites,
plan de nettoyage du sol
_ suivant le protocole
 Risque - - Prolifération | Hygiéne des locaux, maitrise | Appliquer les protocoles de
d'intoxication des m-o dans des méthodes (chaine du nettoyage et désinfection
alimentaire T'aliment, froid, décongélation...), (main d’ceuvre, matos,
contamination hygiéne du personnel, milieu), vérifier la compétence
des aliments | hygiéne du matériel, qualité |  du personnel, vérifier le
des matiéres 1éres fonctionnement des
réfrigérateurs, connaitre ses
: fournisseurs -
| Risque de se. Mourir La nuit, le Connaissance du milieu, Se documenter avant la sortie,
perdre dans la froid, la matériel nécessaireala | calculer I'itinéraire en fonction
' nature déshydratation, | randonnée et a la survie, I du niveau des marcheurs, ‘
la dénutrition, itinéraire, les denrées calculer I'eau et denrées
les animaux | alimentaires, les marcheurs, | nécessaires par personne avec
sauvages, la | la météo, durée de l'opération | une marge, prévoir le matos
luie, la neige de rando et survie, contacter la
l'orage météo, prévenir l'entourage de
isolement la durée de l'opération
(oponksStnce DU PURLY

Document réalisé le 8/01/2018 et réactualisé le 29/01/2018 par Sylvie Keller
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avec neutralisants
PCA + TTC / Mac Conkey

Réf. FR59271 : boite de 10 lames.

Conserver a 15-25°C jusqu'a la date indi-
quée sur le conditionnement.

Principe

La lame de surface avec neutralisants
permet d'effectuer des contréles bacté-
riologiques sur des surfaces préalable-
ment désinfectées. Elle peut étre utilisée
en hygiéne hospitaliére, industrie ali-
mentaires ou autres.

Compeosition

Elle est recouverte sur une face de Plate
Count Agar +TTC (numération des germes
totaux) et sur I'autre face de gélose de
Mac Conkey (germes coliformes).

Les deux milieux contiennent deux agents
neutralisants afin d'inactiver les
désinfectants résiduels de la surface a
tester:

— Le lécithine neutralise les ammoniums
quaternaires.

— Le Tween 80 neutralise I'hexachloro-
phéne, les désinfectants phénoliques et le
formol.

— Lécithine et Tween 80 neutralisent
I'éthanol.

Utilisation

1. Retirer I'ensemble bouchon-lame du
flacon en le tournant avant de le tirer.
Eviter tout contact avec les milieux de
culture.

2. Plier la lame au niveau de l'articulation
et appliquer le Plate Count Agar sur la
surface a tester avec une légére pression.
Répéter I'opération avec le milieu de Mac
Conkey sur une autre partie de la surface
a tester.

3. Replacer la lame dans son flacon en
enfongant complétement le bouchon.

4. Incuber 24 & 48 heures a 37°C (incu-
bateur ou endroit chaud).

Iinterprétation
des résultats

Le surface de chaque milieu est de
10,1 cm?

P.C.A.

Tl ol
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Dmﬁ@v@ﬁéﬁ’@@ﬁlﬁ] son propre programme de surveillance.

- A fitre indicatif, nous vous donnons quel-
des résultats ques normes établies par le “Committee
of Microbial Contamination of Surface of
the Laboratory Section of the APHA”

Hyléns hospitslidre pour le contrble de surfaces diverses

Chaque laboratoire établit normalement (pour 25cm?)
2 Nombre de colonies sur P.C.A.
Surfaces testées ;
bon moyen mauvais

Nurseries 0-5 6-15 =16
Chambre de patient

sols 0-25 26 - 50 = 51

tables 0-5 6-15 =16
Salles de bains

sols 0—-25 26 -50 = 51

lavabos 0-15 16—-25 =26

Industrie alimentaire
1. Plate Count Agar (face jaune): compter le nombre de colonies de couleur rouge brique.

Désinfection
1410 112425 26 4 100 100 colonies colonies
confluentes confluentes
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2. Mac Conkey (face rouge): il ne doit y avoir aucune pousse sur ce milieur.

D i normalment aprés stérilisation & auto-
Destruciion clave, ou immergée dans un liquide

Aprés emploi, la lame de surface peut désinfectant.
étre détruite par incinération, éliminée Produit fabriqué en Angleterre.

Thermo Fisher Diagnostics SAS
6, route de Paisy - BP 13 - 69571 Dardilly cedex
Téléphone 04 72 52 33 70  Télécopie 04 78 66 03 76




